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Z utaten:

4Ap]fe|

1TL Zitronensaft
250 ¢ Mehl

1 Pk. Bacl(pulver
200 g Magarine
150 gZucl(er

1 Pk. Vanillezucker
| Prise Salz

[TL Zimt

200 ml Haferdrink

].Ap]fe| scln'élen, vierteln, entLernen und in Stijcke schnei&en. In einer
Schiissel mit dem Zitronensaft vermengen

2.Mehl und Bacl(pu|ver in eine Schiissel geloen und mischen

3. Margarine, Zucker, Vani”ezucl«er, Sa|z und Zimt in eine weitere
Schiissel geben und mit dem Quirlen des Handrithrers kurz sclnaumig
scHagen. Nach und nach Haferdrink zuge[)en. Mehlmischung bei
kleinster Stufe zugig unterriihren.

4. Ap]fe|stijc|<e unter den Teig heloen.

b. Den Teig in eine gelfettete Springrorm (ca. 26 cm Durchmesser) geloen
und mit einem Teigspate| gleichmé&ig verstreichen. Im vorgeheizten

Bac|<o1fen l)ei 180 Grad im unteren O]Cendrittel eine Stunde loacl«en. AuF

einem Kuchengitter abLUMen |assen
Que”e: https://wwwlessen—und—trinken.de/rezepte/veganer—apFeLuchen—einFaches—und—[ecLeres—rezept—]3360724.htm|



